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TECHNOLOGIE DE
SECHAGE DE LA
MANGUE

Le séchage de mangue est un procédé simple et peu coliteux qui permet
de valoriser la mangue, de créer de la valeur ajoutée, d accroitre la durée
de conservation et la disponibilité de la mangue.

Cette technique permet de résorber une partie de la production et de
réduire les pertes post récoltes. Le séchage allege le produit et le stabilise,
ce qui facilite sa conservation et son transport.

Cette technologie permet 'obtention de la mangue séchée biologique
(certification BIO) ou de la mangue séchée conventionnelle sans
prétraitement et avec prétraitement.

Les équipements de séchage sont essentiellement le séchoir solaire, le
séchoir a gaz et le séchoir électrique.

https://www.youtube.com/watchv=7gW73tmVy28&in
VOIR LE FILM DOCUMENTAIRE : dex=15&list=PLjITXA8tslypNUZgG 1Ditw76t-No3UJRu
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